lapprentlssage de la cmsme /

et a la dégustation.
Qualité du cadre, compéten-

ces technique, pedagoglque et
méme linguistique puisque

les cours peuvent étre assu-
rés en anglais, n'ont pas tardé
a séduire au-dela des frontie-
res de I'Hexagone. Avec la

complicité de 1'office de tou-

risme de Montpellier, 2009 va
voir se concrétiser la venue
de visiteurs indiens, Jjaponais
et américains. « On a recu
des agents de voyage spéciali-

sés dans la destination Fran-

ce. Quatre couples de Japo-
nais, a la téte d‘a,gences de
tourisme, sont venus en sep-
tembre dernier. »

dans les écoles de langue
'montpelherames sont, eux

aussi, séduits par la p0551b1h-
té de s'initier a la gastrono-
mie francaise. Et ca commen-
ce par un tour aux halles Lais-

sac ou au marché des Ar-

ceaux.

« Selon la durée des cours, 2

J'aborde le matériel utilisé, la
maniere frangaise de se nour-
rir. A l'étude, fonds de sauce,
bouillons mais aussi recettes

basiques, pot-au-feu, quiche
1ls sauront aussi
Saire une bonne pdte a pdm'
» Les spé-
cialités reglonales ne sont pas
oubliées. « Et quand on réflé-
chit aux possibles fuswns;

lorraine...

ou des brioches...

« La table, le bien-manger
sont unwe'rsels Les gens pas-

sent un bon M

mation sur la cuisine italien-
ne autour de Rossini ou, pour
bient6t, un cours avec trois re-

cettes sur le théme de la

Saint-Valentin. « Suivi, dans
le petit salon voisin, d'un di-
ner - en @moureux... »
Miam le o

» Ateller de Vaierle, 3 :
8 rue Durand. 04 6758 15 22

peut vous‘concocter une ani-

Ruriko, éblouie




