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Des tabliers aux couleurs vives, une longue fable
de bois massif, des éclairages doux et chaleureux,
une grande cuisine simple et douce comme a la
maison, et le sourire de Valérie !

Aprés de nombreuses années comme Chef de
cuisine, Valérie vous fait partager aujourd’hui sa
passion dans son atelier de cuisine.

De dréles de suspensions pommes éclairent vos
mains qui pétrissent la farine et les ceufs. Une salle
d manger avec une grande table d'hdtes pour
inviter vos amis ou déguster tout simplement vos
oeuvres culinaires en échangeant et partageant
ces grands moments de bonheur !

Un salon prune et bois
pour prendre le thé, lire
un recueil de cuisine,
dégusterun verre de vin.
Une boutiqgue ou I'on
peut frouver une belle
sélection de produits
autour de la table et
du vin, des ustensiles de
cuisine indispensables.

Gourmets, gourmands, épicuriens, nouez votire tablier et venez
partager un moment de convivialité.
Plusieurs formules s’offrent a vous, nous avons sélectionné :

» Pour les gourmets pressés jouez au chef Minute. Pour 22 euros, COURS DE CUISINE l
concoctez votre plat et dégustez le sur place en table d'hotes. |
Tous les midis de 12h30 a 13h15. 8 rue Durand - 34000 Montpeliier
» C'est moi qui l'ai fait : prenez un cours de 2h30 et préparez un | Tél. : + 33 (0)4 67 58 15 22 |
diner complet pour inviter vos amis & |' Atelier (8 pers).

S - o contact@atelier-valerie.com
* Le Chef en Herbe // dés 7 ans ¢ les mercredis apres-midi de
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o

* DECOR&SENS * MONTPELLIER




A

N |

NNy AN
I A v

\

Des tabliers aux couleurs vives, une longue table
de bois massif, des éclairages doux et chaleureux,
une grande cuisine simple et douce comme a la
maison, et le sourire de Valérie |

Aprés de nombreuses années comme Chef de
cuisine, Valérie vous fait partager aujourd’hui sa
passion dans son atelier de cuisine.

De drbles de suspensions pommes éclairent vos
mains qui pétrissent la farine et les ceufs. Une salle
d manger avec une grande table d'hdtes pour
inviter vos amis ou déguster tout simplement vos
oeuvres culinaires en échangeant et partageant
ces grands moments de bonheur !

Un salon prune et bois
pour prendre le the, lire
un recueil de cuisine,
dégusterun verre de vin.
Une boutique ou I'on
peut frouver une belle
sélection de produits
autour de la table et
du vin, des ustensiles de
cuisine indispensables.
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© Gourmets, gourmands, épicuriens, nouez voire tablier et venez 3

] partager un moment de convivialité. |

§ Plusieurs formules s’offrent a vous, nous avons sélectionné :

E: » Pour les gourmets pressés jouez au chef Minute. Pour 22 euros, COURS DE CUISINE l
b concoctez votre plat et dégustez le sur place en table d'hotes. |
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% Tous les midis de 12h30 a 13h15. | 8 rue Durand - 34000 Mon’rpelller |
= * C'est moi qui l'ai fait : prenez un cours de 2h30 et préparez un Tél. : + 33 (0)4 67 58 15 22
o diner complet pour inviter vos amis a I' Atelier (8 pers). . .
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